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ABSTRACT

This study aims to make a design of an appropriate technology product for
the onion peeler using the Quality Function Deployment method and make a
prototype to determine the output of the onion peeler product.

This research consists of two stages, namely the development stage and the
tool prototype manufacturing stage, in the first stage this research requires data,
namely the voice of the customer to find out the needs of consumers who will then
go through a statistical test process then a House of Quality is made which is the
basis of the product design

The development of this appropriate technology product for the shallot
peeler resulted in a product design that adapts to the needs of consumers and the
experimental results of a prototype tool that produces an output of peeled shallot.

Key Words : Quality Function Deployment, House of Quality, Development



ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk membuat sebuah rancangan dari produk
teknologi tepat guna alat pengupas bawang merah dengan menggunakan metode
Quality Function Deployment dan membuat sebuah prototype atau purwarupa
untuk mengetahui hasil keluaran dari produk alat pengupas bawang merah.

Penelitian ini terdiri dari dua tahap yaitu tahap pengembangan desain dan
tahap pembuatan purwarupa alat, pada tahap pertama penelitian ini memerlukan
data yaitu voice of customer untuk mengetahui kebutuhan dari konsumen yang
kemudian akan melalui proses uji statistik kemudian dibuatlah sebuah House of
Quality yang menjadi dasar dari perancangan produk.

Pengembangan produk teknologi tepat guna pengupas bawang merah ini
menghasilkan sebuah rancangan desain produk yang menyesuaikan dengan
kebutuhan konsumen dan hasil percobaan purwarupa alat yang menghasilkan
sebuah keluaran bawang merah yang telah terkupas

Kata kunci : Quality Function Deployment, House of Quality, Pengembangan
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